EIN OL AT NJOTA

Rusdrekkasola Landsins hevur nu loyvi at innflyta og selja gl yvir
5,8%. | hesum sambandi hava vit gjort hendan faldara, i8 [gsur
ter ol yvir 5,8%, sum vit fyribils hava valt at hava { drvalinum.

Talan er um 11 Utlendskar og 4
foroyskar ol.

Eftirsum ter flestu eru sonevndar
Trappist ol, fara vit her at ljsa
Trappist ol.

€in Trappistur er ein katélskur munk-
ur, og stavar hetta munkaslag upp-
runaliga ur Fraklandi frd 1098.

Munkarnir livdu eftir strangum
kleysturreglum, og gerandisdagurin
vard byttur upp i arbeisid, lestur og
meditation.

Men tad var ikki fyrr enn 71892 at
Trappist munkaslagié vars vidurkent
sum sjdlvstodugt, og liva hesir
munkar enn i dag undir strangum
kleysturreglum.

Arbeidid i Trappistkleystrunum
inniheldur négv ymiskt, so sum
matgerd, urtagardsarbeidi, reingers,
landbunadararbeidi og vidlikahald av
kleystrinum. Teir framleida eisini
ymiskt, so sum breys, kokur, smgr,
ost - og onkustagdir eisini ol

Herav navnié Trappist ol.

Fyri at fda heiti Trappist gol, skal glin
bryggjast d gkjunum hja kleystrunum

undir neyvum eftirliti av munkunum.

[ dag eru 7 Trappist kleystur, i5 hava
loyvi at bryggja Trappist ol.

6 eru i Belgia og 1 er i Hollandi

Inntgkurnar av glframleigsluni fara
fyri tad mesta til velgerandi endamal.

Trappist gl hava eitt sekshyrnas,
hexagonalt framerki.

Trappist ol er eitt vart ol slag.

Trappist ol er yvirgeras gl vié einum
alkoholprosentid millum 7,0% og
1,3%

Loynidémurin sigst liggja i serligu ger
slsgunum, sum hesi kleystur hava
framleitt.

MUNUR €R A TRAPPIST OLUNUM
Smakkurin kann veréa fruktrikur og
verda merktur av malt, sjokolatu ella
karamell.

Summi eru lettari og fruktrikari enn
onnur, men flestu teirra hava té gésa
fyllu og bleytan smakk.

Trappist gl er sum oftast ofiltrerad og
eftirgerar 4 flgsku, i8 ger at glin bdnar
og broytir smakk vig tigini.
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LEFFE BLONDE

6,6% — 33 CL FLOSKA

‘ > Belgia

Yvirgerad Abbey Ale.
Ljésan og gyltan lit.

Angar m.a. av frukt, krydd,
nelliku og banan.

Sotligan fruktsmakk vis
godari fyllu og nakas av
beiskleika.

Héskar til m.a. sursptar
rettir, roykta skinku og
hvitan fisk.

G643 byrjan til tey, i3
vilja nema kunnleika til

kleysturgl Ur Belgia.

Bordreidast vid 6-9 °C.

KOSTNABUR

20,00

&
Leffe.

LEFFE BRUNE

6,5% — 33 CL FLOSKA

‘ > Belgia

Yvirgerad Abbey Ale.
Gultan lit.

Angar m.a. av ristadum
malti, frukt, krydd,

karamell og putursukur.

Sotligan og bleytan smakk
av malti vid géaari fyllu og

nakad av turrum beiskleika.

Héskar til m.a. oksasteik
ella misal kraftigar
gryturaettir, grundadar a
réma.

G638 byrjan til tey, i8
vilja nema kunnleika til

kleysturgl Ur Belgia.

Bordreidast vid 7-10 °C.

KOSTNABUR

20,00

CARLSBERG ELEPHANT

7,2% — 33 CL BLIKK / 6 PK.

:: Danmark

Sterkur pilsnari - Bock.
Ljésan og gyltan lit.

Angar m.a. av frukt og
kryddi.

Smakkur er fruktrikur

vid nakad av karamell og
krydd. Gésa fyllu og miaal
og turran beiskleika.

Hoskar til kraftigar rettir,
so sum kraftigar supanir,
grgturaettir og steikta
dunnu.

Bordreidast vid 5-8 °C.

KOSTNABUR

3 93,00
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OKKARA TRONDUR

?,6% — 33 CL FLOSKA/
BLIKK i 6 PK.

+‘ Foroyar

Sterk bjor.
Ljésan ravgyltan lit.

Angar m.a. av frukt,
krydd, humlu og
blémum.

Sterkan og
kraftmiklan smakk
vid nakad av frukt
og sotleika.

Gé3aa fyllu og stéran
beiskleika.

Hoskar til ymsar
kraftmiklar reettir,

myrkt kjot og ost.

Bordreidast vid
5-8 °C.

KOSTNABUR

Floska 15)50
6 Blikk 93,00

OKKARA PORTARI

7,9% — 33 CL FLOSKA

+‘ Foroyar

Stout.

Angar m.a. av malt
og karamell.

Smakkur er
eisini merktur av
malt, lakress og
karamell.

Goaa fyllu og
midal beiskleika.

Héskar til
sjokoldta- og
rémagrundadar
desertir og til
sgtan mat annars.

Boréreidast vid
8-10 °C.

KOSTNABUR

17,00

IE.

FOROYA BJOR
TRIPPLE RAM
8,5% — 33 CL FLOSKA

*‘ Foroyar

Sterk bjér - Bjor
Traevetur.

Myrkan ravgyltan lit.

Angar m.a. av malt,
karamell og frukt.

Aromatiskan og vin-
gsan smakk vid malt
og nakas av humlu.

Midal fyllu og misal
beiskleika.

Héskar til kraftigar
og steiktar reettir, so
sum myrkt kjot, steik
ella vilt.

Kann goymast myrkt
og kalt leingi, og
broytir td smakk.

Bordreidast vid 8 °C.

KOSTNABUR

20,00
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FOROYA BJOR
GOLDEN RAM

10% — 33 CL FLOSKA

*‘ Foroyar

Sterkur Vedrur -
Gyltur Vedrur.

Guyltan lit.

Friskligan anga av
m.a. frukt og malt.

Friskan,
fruktkendan og
vingsan smakk.

Midal fyllu og misal
beiskleika.

Héskar til laks, kalva
og ljost kjot - ella
til ostabors.

Kann goymast leingi
og broytist til meira
vinkendan smakk.

Bordreidast vid
5-8 °C.

KOSTNABUR

22,50

CHIMAY REYD

7,0% — 33 CL FLOSKA

‘ > Belgia

Yvirgerad Ale -

Trappist gl - Dubbel.

Guyltan lit.

Angar m.a. av frukt,
ber, malt og nakas
av karamell.

Turrligan og frukt-
kendan smakk via
nakad av malt,
humlu og sgtmu.

Misal fylla og midal
beiskleika.

Hoskar til m.a.
neytakjot og villini
djor.

Bordreidast vid

10 °C.

KOSTNABUR

24,00
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CHIMAY HVIT

8,0% — 33 CL FLOSKA

‘ > Belgia

Yvirgerad Ale -
Trappist gl - Tripel.

Ljésan gyltan lit.

Angar m.a. av humlu
og frukt.

Turran, bleytan og
friskligan smakk

vid humlu. Lett
kryddasur vié nakas
av syru.

Misal fylla og midal
beiskleika.

Héskar sum for-
drykkur ella til [jés-
ar kjotreettir, fisk og
skeljadjor.

Bordreidast visg 8 °C.

KOSTNABUR

26,00

CHIMAY BLA

9,0% — 33 CL FLOSKA

‘ > Belgia

Yvirgerad Ale -
Trappist ol.

Myrkan brunligan
lit.

Angar m.a. av krydd,
malt og frukt.

Hdlvturran, kraftig-
an og bleytan smakk
vié malt, krydd og
myrkum berum.

Géda fyllu og misal
beiskleika.

Héskar til ymsar
ostar.

Bordreidast vid
12-14 °C.

KOSTNADBUR

28,00

LA TRAPPE DUBBEL

7,0% — 33 CL FLOSKA

-
Holland

Yvirgerad Ale -
Trappist gl - Dubbel.

Myrkan reydbrinan
lit.

Angar m.a. av frukt,
malt, appilsin og
karamell.

Friskligan og
fruktkendan smakk
vid nakad av syru og
sotleika, karamell og
sjokolatu.

Gésa fyllu og misal
beiskleika.

Hoskar til m.a.
dunnu og
fleskasteik via
appilsinsés.

Boréreidast vid
10-12 °C.

KOSTNABUR

22,00
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LA TRAPPE
QUADRUPEL

10,0% — 33 CL FLOSKA

A
Holland

Yvirgerad Ale
- Trappist gl -
Tripel - sterk ale.

Myrkan reys-
brinan lit.

Angar m.a. av
sitrus, sdreplum,
aprikos, karamell
og malt.

Bleytan og
sotligan smakk
vié malt, frukt og
nakas av krydd.

Goda fyllu og
midal beiskleika.

Hdéskar til ymsar
kryddasar reettir
og ost.

Bordreidast vid
10-12 °C.

KOSTNABUR

25,00

ROCHEFORT 6

7,5% — 33 CL FLOSKA

‘ > Belgia

Yvirgerad Ale
- Trappist ol -
Dubbel.

Guyltan lit.

Angar m.a. av frukt,
malt, ger og krydd.

Smakkur er
bleytur og merktur
av frukt, ber,
sjokoldatu og malt.

Misal fylla og midal
beiskleika.

Hoskar m.a. til
villini djér, misal
kryddasar kjot-
rettir og ost.

Tann lettasta av
Rochefort glunum.

Boréreidast vid

10 °C.

KOSTNABUR

27,00

Trappistes
Rochefort

ROCHEFORT 8

9,2% — 33 CL FLOSKA

‘ > Belgia

Yvirgerad Ale -
Trappist gl - Tripel.

Myrkan brunan lit.

Angar m.a. av humlu,
malt, sitrus, sjokoldtu
og frukt.

G643 javnvag millum
tad spta og beiska.

Smakkur er merktur
av humlu og er krydd-
adur vid m.a, kaffi,
sjokoldtu og frukt.

Géda fyllu og misal
beiskleika.

Héskar m.a. til villini
djor, kryddasar kjot-
rettir, steikta dunnu,
gds og ost. Ella til
sjokolatu.

Bordreidast vid
10-12 °C.

KOSTNABUR

31,00
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ROCHEFORT 10

11,3% — 33 CL FLOSKA

‘ > Belgia

Yvirgerad Ale -
Trappist ol.

Myrkan lit.

Angar m.a. av malt,
kaffi, sjokoldatu og
nakad av karamell

og frukt.

Smakkur er bleytur
og er merktur av
brendum malti,
karamell, kaffi,
tubbakki, frukt og
sjokolatu.

Stéra fyllu og misal
beiskleika.

Kryddadan
eftirsmakk.

Hoskar til flest allar
sjoklatareettir.

Bordreidast vid
12-14 °C.

KOSTNABUR

39,00



