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Snapsur         til høvið

O.P. Anderson 40%
O.P. Anderson er elsti snapsur í Svøríki, og á svenska 
nátturðaborðinum er hann „hin góði gamli“.

Snapsurin hevur ligið og búnað á eikitræsføtum, 
kryddaður við kumman, anis og fennikel. Hetta 
gevur ein bleytan og rundan smakk.

Matur afturvið
Snapsurin hóskar best til kryddaðar 
rættir, so sum royktan laks og krydd­
sild, umframt skeljadjór og búnan ost.

Lysholm Linie Aquavit 41,5%
Snapsur framleiddur í Noregi. Snapsurin hevur, 
sum tann einasti seinastu 200 árini ligið og búnað í 
gomlum sherryføtum, ímeðan hann verður fluttur 
frá Oslo til Sydney og heim aftur. Hetta er ikki bert 
ein søga, men ger smakkin bleytan og rundan, um­
framt at liturin gerst gyltur. 

Matur afturvið
Smakkurin ber brá av kryddi, sum 
hóskar til treystan og feitan mat.

Brennivín 40%
Brennivín er navnið á hesum siðbundna íslendska 
snapsi.

Snapsurin er framleiddur av korni og eplum og er 
kryddaður við kumman, hvonn og øðrum plantu­
frøðiligum kryddurtum. Liturin er klárur og smakk­
urin ósøtaður.

Matur afturvið
Íslendingar mæla til at royna hendan 
snapsin afturvið stórhvalatvøsti og 
lunda ella øðrum vanligum íslendskum 
mati.

Visti tú, at …
tað hevur stóran týdning fyri smakkin av snapsinum, hvussu 
kaldur/heitur hann er, tá skonkt verður?

Er snapsurin kaldur, eru smakkirnir í snapsinum ikki so týði­
ligir, og styrkin av snapsinum merkist ikki so væl – ímeðan 
ein snapsur við stovuhita bæði smakkar og angar meira.



Lívsins vatn 38%
Lívsins vatn var tað fyrsta føroyska brennivínið og 
kom á marknaðin í 2008. Lívsins vatn er eitt milt, klárt 
akvavitt – sokallað taffelakvavitt – úr føroyskum 
kelduvatni. Kumman er ikki eins dominerandi sum 
í øðrum siðbundnum norðurlendskum akvavittum. 
Heldur hevur Lívsins vatn frískligar og søtar undir­
tónar og er tí lættari at drekka.

Matur afturvið
Hóskar væl sum durasnapsur, til fisk 
og skeljadjór eins og til allan føroyskan 
mat.

Havið 50%
Havið er heimsins sterkasta akvavitt. Mongu pro­
sentini verða stuðlað av úrvaldum urtum og mátt­
mikla føroyska vatninum.Havið hevur mjúka fyllu 
við klárum og góðum eftirsmakki.

Matur afturvið
Hóskar væl sum durasnapsur og til 
allan føroyskan mat. Havið hóskar 
serstakliga væl til tann feita føroyska 
matin, sum td. havhest, ræst kjøt og riv.

Aalborg Taffel 45%
Aalborg Taffel Akvavit ella Rød Aalborg, sum snaps­
urin eisini verður nevndur, er snapsanna ókrýndi 
kongur í Danmark.

Snapsurin hevur kláran lit og sterkan smakk 
merktan av kumman.

Matur afturvið
Við sínari styrki og kraft hóskar snaps­
urin væl til kryddaðan mat, so sum 
føroyskan viðskera, kryddsild og stokt 
flesk. 

Aalborg Jubilæum 40%
Aalborg Jubilæums Akvavit er ein gyltur snapsur í 
tí betra endanum.

Ein elegantur snapsur við dámligum anga av m.a. 
koriander og stjørnuanis. Haraftrat kemur gylti 
vakri liturin og smakkurin av dild og eikitræ.

Matur aftur við
Snapsurin hóskar væl til so at siga 
alt, sum tú finnur á kalda borðinum í 
Føroyum. Við sínum kryddaða og kort­
ini lætta smakki hóskar hann serliga væl 
saman við eitt nú karrysild, royktum 
laksi og royktum lambskjøti.

Aalborg Export 38%
Aalborg Export er snapsur við miðal styrki – 38%. 
Smakkurin er merktur av kumman og nakað av 
madeira. Av tí sama er hetta ein lættur og stílreinur 
snapsur.

Liturin er ljóst gyltur. 

Matur afturvið
Av tí at snapsurin hevur miðal styrki, 
hóskar hann væl saman við lættari rætt­
um, so sum høsnarungasalati, fiskaflaki 
ella royktari kjøtpylsu. 

Aalborg Brøndum Snaps 40%
Brøndum Snaps er eins og Taffel Akvavit ein klárur 
snapsur við smakki av kumman. Tó er hesin snaps­
urin nakað mildari við lítlum ráka.

Matur afturvið
Av tí at snapsurin er mildur, hóskar 
hann væl saman við tí kalda borðinum, 
har maturin ikki er so feitur – kryddsild, 
frikadellur, eggjakøkur v.m.


